
KAVA; betyder att ta sig fram i ur och skur och där, 
framme vid målet väntar belöningen.

RE
STAURANG KAVA

FRÖSÖ PAR K HOTEL



 = Vegetarisk/går att få vegetarisk

SNACKS

BRÖD & SMÖR          _ ________________________ 45:- 
Focaccia bakat på vassle, Frösö Parks smör

CHARK, BRÖD & SMÖR_ _____________________ 175:- 
Frösö Parks sylta, bacon & salami från Slaktarn

OST FRÅN SKÄRVÅNGEN, BRÖD & SMÖR_ ____195:- 
Blå Ko, Brie, getmese, marmelad

SYLTADE GRÖNSAKER & YOGHURT           _____135:-
Rödbeta, kålrot, gurka, honung, valnötter

GUBBRÖRA_________________________________125:-
Kavring, gräslök

SKÅLA IN KVÄLLEN

BUBBLOR
Dopff, Crémant d’Alsace__________________ 695/135:-

Louise Roeder, Collection 244 NV________1095/239:-

Sparkling Rabarber_______________________ 310/83:-

KVÄLLENS DRINK_ __________________________145:-

KVÄLLENS MOCKTAIL_________________________75:-

KVÄLLENS RÄTT FRÅN 17.30
Fråga din servitör om kvällens rätt! 
215:- inkl. sallad, bröd, kaffe

Allergisk mot något? Låt oss veta så hjälper vi dig!

 = Vegansk/går att få vegansk

MELLANRÄTTER

ROSTAD TOMATSOPPA           _________________140:-
Färskost, krutonger, bakad tomat

FÖRVÄLLD BLOMKÅL           _ _________________130:-
Smöremulsion, torkad blomkål, rostad mandel, krasse

GRILLAD BLÄCKFISK________________________165:-
Pumpa, rostad pumpa, chorizo från Slaktarn, broccoli

FRÖSÖ PARKS SMASHBURGER     ____________195:-
Bacon, cheddar, tomat, aioli, tryffelpommes

STEKT FISK FRÅN FROSTVIKEN______________195:-
Vildfångad öring eller röding stekt på ben, gräslök, 
getmese, grädde, mandelpotatis

KORV FRÅN SLAKTARN VID TORGET__________185:-
Syrad rödkål, skysås, senap, stompad potatis stekt i 
tunnbröd

NÅGOT  SÖTT

KRUS & KAFFE______________________________135:-
FRÖSÖ PARKS BÄRKAKA MED GRÄDDE_ _____125:-
CHOCKLADBIT_______________________________35:-
SORBET_ ____________________________________65:-



Kvällens trerättersmeny
Njut av kvällens trerättersmeny med noga utvalda 
råvaror och smaker. Vår meny speglar säsongen och 
kombinerar klassiska inslag med moderna influenser.

FÖRRÄTT

SVENSK RÅBIFF_____________________________145:-
Norrländsk oxfilé, bakad äggula, inlagda rödbetor, 
kapris, senap

TARTAR PÅ GULBETA            _ _________________145:-
Kapris, senap, färskost, torkad grönkål, bakad  
parmesan, tångcaviar 

VARMRÄTT

SVENSK LAMMFILÉ PÅ BEN__________________315:-
Lammlägg, bondböna, kålrabbi, potatispuré, 
lammbuljong, krusbärskompott

GRILLAD UER_______________________________315:-
Blomkålscrème, torkad blomkål, kantarell, brynt 
smör, svartkål, ugnsstekt potatis

RISOTTO             _ ____________________________315:-
Kantareller, svartkål, torkad grönkål, bakad rotselleri, 
parmesan

DESSERT

SKOGSBÄRSKAKA___________________________135:-
Vaniljsås, lingonsorbet


